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	Data
	Klasa
	Tematyka zajęć/treści
	Metody i formy
	Uwagi

	27.03.2020
	 III T
	Żywność – klasyfikacja.
	- podręcznik „Sporządzanie napojów i potraw. Towaroznawstwo i przechowywanie żywności” A. Kmiołek WSiP, „Repetytorium + testy egzamin zawodowy” P. Dominik, A. Kmiołek-Gizara WSiP
- realizacja treści poprzez podanie tematu oraz materiałów na Messenger, przesłanie prezentacji multimedialnej, zdjęć, zadań do zrobienia
- indywidualne konsultacje z uczniem
	

	30.03.2020 
	 III T
	Przechowywanie i utrwalanie żywności – rozwiązywanie zadań.
	- podręcznik „Sporządzanie napojów i potraw. Towaroznawstwo i przechowywanie żywności” A. Kmiołek WSiP, „Repetytorium + testy egzamin zawodowy” P. Dominik, A. Kmiołek-Gizara WSiP
- realizacja treści poprzez podanie tematu oraz materiałów na Messenger, przesłanie prezentacji multimedialnej, zdjęć, zadań do zrobienia
- indywidualne konsultacje z uczniem
	

	03.04.2020
	 III T
	Przechowywanie i utrwalanie żywności – rozwiązywanie zadań.
	- podręcznik „Sporządzanie napojów i potraw. Towaroznawstwo i przechowywanie żywności” A. Kmiołek WSiP, „Repetytorium + testy egzamin zawodowy” P. Dominik, A. Kmiołek-Gizara WSiP
- realizacja treści poprzez podanie tematu oraz materiałów na Messenger, przesłanie prezentacji multimedialnej, zdjęć, zadań do zrobienia
- indywidualne konsultacje z uczniem
	

	06.04.2020
	 III T
	Procesy technologiczne w produkcji gastronomicznej – rozwiązywanie zadań.
	- podręcznik „Sporządzanie napojów i potraw. Towaroznawstwo i przechowywanie żywności” A. Kmiołek WSiP, „Repetytorium + testy egzamin zawodowy” P. Dominik, A. Kmiołek-Gizara WSiP
- realizacja treści poprzez podanie tematu oraz materiałów na Messenger, przesłanie prezentacji multimedialnej, zdjęć, zadań do zrobienia
- indywidualne konsultacje z uczniem
	

	10.04.2020
	 III T
	Procesy technologiczne w produkcji gastronomicznej – rozwiązywanie zadań.  
	- podręcznik „Sporządzanie napojów i potraw. Towaroznawstwo i przechowywanie żywności” A. Kmiołek WSiP, „Repetytorium + testy egzamin zawodowy” P. Dominik, A. Kmiołek-Gizara WSiP
- realizacja treści poprzez podanie tematu oraz materiałów na Messenger, przesłanie prezentacji multimedialnej, zdjęć, zadań do zrobienia
- indywidualne konsultacje z uczniem
	



