	Przedmiot : Pracownia planowania żywienia i produkcji gastronomicznej

	Data 
	Klasa
	Tematyka zajęć/treści
	Metody i formy
	Uwagi 

	 27.03.2020
	 IIITŻ
	 Określanie wskaźników BMI oraz WHR i ich interpretacja.
	Zeszyt ćwiczeń Pracownia organizacji żywienia J.Duda, S.Krzywda

-realizacja treści za pomocą dostępnych portali np. messenger – podanie tematu zajęć, przesłanie zdjęć ćwiczeń do realizacji oraz pracy domowej

-indywidualne konsultacje z uczniem za pomocą komunikatora a także telefonicznie
	 

	03.04.2020
	IIITŻ
	Etapy procesu technologicznego w gastronomii.
	Zeszyt ćwiczeń Pracownia organizacji żywienia J.Duda, S.Krzywda

-realizacja treści za pomocą dostępnych portali np. messenger – podanie tematu zajęć, przesłanie zdjęć ćwiczeń do realizacji oraz pracy domowej

-indywidualne konsultacje z uczniem za pomocą komunikatora a także telefonicznie
	

	10.04.2020
	IIITŻ
	Opracowanie zapotrzebowania surowcowego na podstawie zamówień i receptury.
	Zeszyt ćwiczeń Pracownia organizacji żywienia J.Duda, S.Krzywda

-realizacja treści za pomocą dostępnych portali np. messenger – podanie tematu zajęć, przesłanie zdjęć ćwiczeń do realizacji oraz pracy domowej

-indywidualne konsultacje z uczniem za pomocą komunikatora a także telefonicznie
	


